
ÖLBRYGGNINGSKURS  

Tillhör du den stora skara som tycker att öl är en himmelsk dryck, men aldrig fick till 
det riktigt med ölsatserna i din ungdom. Eller du kanske bara vill veta hur man gör. Nu 
har du chansen att lära dig hur man gör riktigt gott öl på egen hand. 

Vi kommer att brygga en julöl som passar bra för säsongen. Vi går igenom hela 
processen med mäskning, kokning och tappning. Tittar lite på råvaror och utrustning 
som man behöver, samt tillgänglig litteratur/internet. Du kommer att få med dig ett 
par ölflaskor hem, alternativt kan du vänta tills din egen brygd har jäst färdigt efter ett 
par veckor. Kursen är praktiskt orienterad. 

Plats för kursen är på Bakgården i Revsund. 
Kurstid är söndagen den 8 november 2020 kl. 11-17 (ca) Pris inklusive en god 
lunch o fika är 900 kronor. Anmälningsavgiften sättes in på bg 5918-6650 (Home 
Studio) eller swish Bakgården 123-269 40 08, senast en vecka innan kurs. 

Välkommen med din anmälan till gustav@homestudio.se eller ring/messa på 070-648 
97 74.  

Vänligen Gustav och Kerstin Hylén 

www.bakgården.se 
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